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Emaliowane wyroby zeliwne Lodge
— instrukcja uzytkowania i gwarancja

Gratulujemy zakupu wyjgtkowego naczynia kuchennego marki Lodge! Aby jak najdtuzej
mogli Panstwo cieszy¢ sie z jego wyjgatkowych wtasciwosci i w petni je wykorzystac zalecamy
stosowanie ponizszych zasad uzytkowania.

Podstawowe informacje o emalii

Cho¢ nazywamy ja porcelanowa emalig, to blizej jej do szkta, z jego wszystkimi zaletami.
W procesie produkcyjnym na zeliwne naczynie naktada sie czgstki szkta, zwane fryta,

a nastepnie wypala w temperaturze 650-750°C. Wtedy fryta szklana topi sie i $ciSle wigze
z zeliwnym podtozem, tworzac gtadkg warstwe. Pokrywajaca zeliwo emalia jest odporna na
wysokie temperatury, nie chtonie i nie przepuszcza wody ani innych substancji, nie
wchodzi w reakcje ze sktadnikami zywnosci.

Porcelanowe (szklane) wykonczenie jest twarde, ale moze sie skruszy¢ po uderzeniu lub
upadku naczynia. Naczynie nalezy zabezpiecza¢ od srodka, aby unikng¢ kruszenia sie
emalii w przypadku przechowywania naczyh w stosach.

Jesli do naczynia dotgczono gumowe ochraniacze, nalezy je zdjg¢ i zachowa¢ do
pdzniejszego uzytku.

Naczynia emaliowane nie majg powierzchni z odstonietym zeliwem. Ciemne powierzchnie,
brzegi garnkéw i pokrywek sg zrobione z matowej porcelany. Po uzyciu i umyciu nalezy
naoliwi¢ brzegi.

Dopuszczalne jest mycie naczyn pokrytych emalia w zmywarce, jednak dla zachowania
pierwotnego wygladu zaleca sie my¢ je recznie w cieptej wodzie z tagodnym S$rodkiem do
mycia naczynh.

Gotujemy!
Kazde nowe naczynie nalezy optukac¢ i doktadnie osuszy¢ przed pierwszym uzyciem.

Naczynia zawsze nalezy podnosi¢ z kuchenek o gtadkich powierzchniach. Przesuwanie ich
po kuchence moze spowodowac zarysowania.

Uchwyty naczynh nagrzewaja sie. Do ich chwytania nalezy uzywac¢ odpowiednich akcesoriéw
(rekawic, tapek kuchennych itp. - sprawdz oferte Sklepu LeDuvel.pl ). Naczynia nalezy
ustawiac¢ na odpowiednich podstawkach, by uchroni¢ blaty kuchenne przed wysoka
temperaturg i zarysowaniem.

Zeliwo sprawdza sie najlepiej, kiedy podgrzewa sie je i schtadza stopniowo. Gwattowne
zmiany temperatury moga spowodowac jego pekanie.

Zeliwo bardzo dobrze zatrzymuje ciepto, wobec czego gotowanie na duzym ogniu rzadko
bywa konieczne. Naczynia z tego materiatu takze dtugo utrzymujg temperature.
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Nie podgrzewaj pustych emaliowanych naczyn.

Uzywaj drewnianych, silikonowych lub nylonowych przyboréw kuchennych. Metalowe
przybory moga zadrapa¢ emalie.

Mozesz uzywac zeliwnych naczyn emaliowanych na dowolnym palniku lub Zrédle ciepta
z wyjatkiem mikrofaléwki.

Konserwacja zeliwnych naczyh emaliowanych Lodge
Przed umyciem pozostaw naczynie do ostudzenia.

Dopuszczalne jest mycie naczyn pokrytych emalia w zmywarce, jednak dla zachowania
pierwotnego wygladu zaleca sie my¢ je recznie w cieptej wodzie z tagodnym Srodkiem do
mycia naczyn.

Jesli to konieczne, do usuwania resztek jedzenia uzywaj nylonowych topatek i skrobakdw;
metalowe przybory moga zarysowac lub skruszy¢ emalie.

Drobne zabrudzenia mozna usunad, pocierajac je wilgotng szmatka z dodatkiem sody
oczyszczonej.

W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy namoczy¢ wnetrze naczynia przez 2-3 godziny
mieszankag 3 tyzek stotowych domowego wybielacza na litr wody.

Aby pozby¢ sie uporczywych, spieczonych resztek, zagotuj w czyszczonym naczyniu 2
szklanki wody z dodatkiem 4 tyzek stotowych sody oczyszczonej. Gotuj przez kilka minut,
a nastepnie usun resztki nylonowym lub drewnianym skrobakiem.

Doktadnie osusz naczynia przed odtozeniem ich do przechowania.

Uchwyty sie poluzowaty? Dokre¢ srube. Zréb to delikatnie — obchodzisz sie ze szktem!

Chcesz sie dowiedzie¢ wiecej?

Jesli masz pytania lub watpliwosci, do ktérych sie nie odniesliSmy, wejdZ na strone
https://www.lodgecastiron.com/enameled-cast-iron (strona w jezyku angielskim).

Na stronie firmy Lodge znajdziesz rowniez przepisy, filmy, opisy innych produktéw oraz
informacje o historii i kulturze firmy.

Ograniczona dozywotnia gwarancja producenta

Lodge Manufacturing Company, Inc. gwarantuje nabywcy, ze naczynia Lodge Porcelain
Enamel on Cast Iron sg w chwili zakupu wolne od wad materiatowych i produkcyjnych.
Drobne kosmetyczne skazy zwigzane nieodtgcznie z odlewaniem i recznym wykahczaniem,
ktére nie majg wptywu na sprawnos¢ uzytkowania naczyn, nie sg objete gwarancja.

Niniejsza gwarancja obowigzuje od daty zakupu przez cate zycie pierwotnego wtasciciela.
Niniejsza ograniczona dozywotnia gwarancja wytgcza wszelkie inne wyrazone lub
domniemane gwarancje i jest ograniczona do okresu zycia pierwotnego nabywcy.

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez Lodge Manufacturing Company, Inc. i zadng inng
osobe lub podmiot.

Aby niniejsza gwarancja miata zastosowanie, wtasciciel musi przestrzegac¢ dotgczonych do
produktu instrukcji uzytkowania i konserwacji.
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Gwarancja obejmuje normalne uzytkowanie produktu w gospodarstwie domowym. Nie
obejmuje uszkodzen wynikajacych z uzytkowania produktu w celach komercyjnych,
nadmiernej eksploatacji, zaniedban, nadmiernego zuzycia, przegrzania lub uzytkowania
niezgodnie z dotgczong instrukcja.

Zgtoszone wadliwe naczynie kuchenne zostanie, wedtug uznania Lodge, bezptatnie
naprawione albo wymienione na produkt podobny lub produkt o takiej samej wartosci,
jezeli zaprzestano produkcji naczynh danego modelu. Nie gwarantuje sie wymiany na
naczynie w tym samym kolorze.

Zgtoszenia reklamacyjne nalezy kierowad za posrednictwem sprzedawcy, u ktérego nabyty
zostat produkt. Prosimy o przestanie dowodu zakupu, adresu korespondencyjnego oraz
krétkiego opisu i zdje¢ uwidaczniajacych wade reklamowanego naczynia. Prosimy nie
wysytac¢ reklamowanego produktu - poprosimy o to tylko w razie potrzeby.
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